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し る
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油揚げ　県産麦
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わかめ かぼちゃ えのき

木29

28 水

＊材料の都合により、献立は一部変更になることがあります。

＊学校給食に使用している県産食材は「学校給食県産食材利用拡大事業」により、
　JA山口県、水産関係団体、山口県などから一部助成を受けています。
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       　　　令和6年　　８月給食献立予定表

 日 曜

主　　　な　　　材　　　　料

＜赤＞体をつくる ＜緑＞体の調子をととのえる ＜黄＞熱や力になる

大田学校給食共同調理場　　　
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736
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26

27 火

<大田調理場からのおしらせ>

2学期より、大田調理場で使用している一部の食器とはし

が新しくなります。美東中学校はごはん食缶も新しくなりま

す。これは、旧重安小学校跡地にできた美祢市給食センター

の稼働に伴い、それにあわせた食器・食缶の購入が行われた

ためです。少しとまどうかもしれませんが、新しい食器・は

し・食缶を大事に使用しましょう。

→うらは食育だより８月号です。


